Limonette 33

Pepsi 33 3,%0€
PepsiMax 33< 3,¥0%
Stro & L/QO\U, (Grenqdine,Orgeak,-Fraise, Péche, Citron, Menthe) 2 ;OO€
Pertier 33 3,90€
Ice Tea Péche 28< 3,50£
Jdus de W ?QMPT' 25d' (Orange, Ananas, Pomme, Abricot) 3,6c€
Fanta orange 28< 3,70&
Eau Plake Naturelle 1 Likre 2,50%&
Eau Gazeuse 1 litre 2,60£€

J’ [ ] [ ]
Apéritifs
Verre de sangria 28 4,90%
Sangria ot 9,00£
Sangria 1 Litre 15,00€
Biere pression 25 - Mil.Lenari Blonde 3,50€
Biere pression o< - Mil.Lenari Blonde §,50€

Ad juvant siro OR0€
Bicre artisanale " Biere du Canigou”

Blanche, ambrée 33 cl 7,00£
Ricard 2¢ R,560%
Byrrh <t 4 ,50%
Muscabt de Rivesaltes g< 4,60%
Bahvu.l.s rouge ¥ 4,60%

Gelt27 4 5,50
Baileys 4t §5,60£
Whisity Clan Campbell 4 §,60%€
Martiit blanc/rouge &< 5,50€
Gin 4t §,60%
Vodka 4 5§ 50%€
Campart 4< §80%
Spritz & L'Apérol % ,00€
Su,ppiemenf: cassis / soda 1,00£

Digestifs

Marc de Bamzuts 4t §,00£€
Armaghac 4 6,00£
Calvados 4< 6,00£€
Coghac 4 6,00%€
Mirabelle 4< 6,00€
Poire 4 §6,00£€
Rhum ‘Diptoma&ico 4ot 7,00&




Les Vins

Nos vins peuvent se découvrir et se déquster 3 50%€
au verre 12,8 ’

?@che& 28° 1P Céles Cabtalanes eDePrade Jorda §,50£&
Pichel 50 167 Cotes Catalanes eDePrade Jorda ¥,50€
Pichelk 1L 1¢P Cdtes Cakalanes eDePrade Jorda léé

Domaine de Mownkrose 7s 34120 PEZENAS
1G?P ‘Pajs d’Héraulk

Rosé e

Blawnc Chardohhay ®

Pomaine Cazes “Canon du Maréchal® 78
IGP Cotes Cabkalanes Bilo

Blanc e Rosé e Rouge

Prémices 752 DePrade Jorda o Cotes Catalanes 17£€
Blanc/Rouge/Rosé e
Des vins portés sur le fruil, la frafcheur et la légérete

Insolent 75¢ pePrade Jorda o Cotes Catalanes 1¥£€
Blanc/Rosé o

Des vins gourmands et fruités & consommer plutst en
apéritif.

Pebit Innocent 7s¢ pePrade Jorda
o Cotes Catalanes & Rouge ©
Vin Léger sur le fruit avec une belle finesse.

TTO\diEEOM 75t domaine DePrade Jorda
AQP Cdtes du Roussillon

Blanc o

%0% Macabeu et 20% Grrenache Blane, Courte macérakion
pelliculaire et fermentation a basse Eempéra&ure.
Rosé e

90 % Syrah, 10 % Grenache gris, 90 % Syrah, 10 % Grenache
gris. Courte macération pelliculaire. Fermentation & basse
Eempérature (15°¢). Mise en bouteille précoce.

Rouge o J

£0% Syrah, 30% Grrenache Noir, 10% Carignan. Elevage de
¥ mols en cuve puis affinage de 6 mois en boubeilles.

Roissons chaudes

Cofé

Caté allongé
Café double
Irish coffee
Cappuccino
The & nfusion

L'abus dlalcool est dangereux pour la sanké




