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Limonette 33< 3,60£€
Pepsi 33 3,50€
PepsiMax 33 3,%0£€
iro 6\ LIQOLU, (Grenadine Orqeat; Fraise, Péche, Citron, Menthe) pd ,OOQ
Pertier 33 3,90%€
Ice Tea Péche 25< 3,50%€
D dﬂ W ?Otm 2{5“ (Orange, Ananas, Pomme, Abricot) 3,6c€
anta orange 28< 3,50%
au Plate Naturelle 1 Litre 2,50%
au Grazeuse 1 liktre 2,60£€
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Apéritifs

erre de sangria 25 4,90%€
angria o< 9,00£&
angria 1 Llitre 15,004
Bicre sans alcool 28 3,20%€
Bicre pression 25 - Mil.Lenari Blonde 3,50€
Bicre pression soct - pMil.Lenari Blonde §,50£
Ad fuvant siro 0,20£
Bicre artisanale " Bicre du Canigou”
Blanche, ambrée 33 cl 7,00%€
Ricard 2< R,60%€
Ryrrh <t 4 ,60%]
Muscat de Rivesalkes < 4 ,50%]
| anjuts rouge ¥ 4,60%]

ebt’27 4t §80%
Raileys 4 §,60%
Whisidy Clan Campbell 4< §,60€
Martiit blanc/rouge & 5 80%

it gt §,60€
odka 4-< §,50%
Campari 4< 5 50%€
pritz & L'A érol ¥ ,00£
uppl.emeh& cassis / soda 1,00£€

Digestifs

Mare de Bomzui.s 4ct §,00£€
Armagnac 4 6,00£&
Calvados 4t 6,00
~oghnac el 6,00£€
Mirabelle 4-< 6,00%€
Poire 4 6,00€
Rhum Diplomabico 4 7,00%




Les Vins

Nos vins peuvent se découvrir et se déquster
aw verre 12,6< 3,504

?@Ck&& 26 1GP Cdtes Catalanes sDePrade Jorda §,60%
?QChQE §0°l 1P Coles Catalanes eDePrade Jorda ¥ ,50%
Pichel 1L 167 Cdtes Cakalanes eDePrade Jorda 1i€

Domatiine de Cauylus 75 Villeneuve-Les-Béziers
GP Pays d’Héraull Bio

Rosé e 16€
Un vin gourmand, frais et légérement minéral, Idéal

pour L'apéritif et plateaux de charcuterie,

inot

Rlanc o

médaille d'or challenge millésime Bio

Un vin droit vif, rond et élégant.

Chardonnay avec une Légére touche de Colombard

‘Prémices 78 DePrade Jorda o Cdltes Catalanes 17«€
Llanc/Rouge/Rosé o
Des vins portés sur le fruil, la fraTcheur et la Légéreté

Insolent 75< pePrade Jorda e Cotes Catalanes (£
Llanc/Rosé

Des vins gourmands et fruités & consommer plutdt en
péritif,

Petit Innocent 75 pefrade Jorda
© Cotes Catalanes & Rouge ©
i Léger sur le fruit avec une belle finesse.

.. radif;iom 758t domaine DePrade Jorda
AQP Cdltes du Roussillon

Blanc e

%0% Macabeu et 20% Grrenache Blane, Courte macérakion

pelliculaire et fermentation a basse Eempéra&ure.

Rosé o

90 % Syrak, 10 % Grenache gris. 90 % Syrah, 10 % Grenache
ris. Courte macération pelliculaire. Fermentation a basse

Eempérature (15°¢). Mise en bouteille précoce.

Rouge © g

60% Syrah, 30% Grrenache Noir, 10% Carignan. Elevage de

¥ mols en cuve puis affinage de 6 mois en bouteilles.

Roissons chaudes

d'alcool est dangereux pour la sanke



