
Soft
Limonette 33cl

Pepsi 33cl

PepsiMax 33cl

Sirop à l’eau (Grenadine,Orgeat, Fraise, Pêche, Citron, Menthe)
Perrier 33cl

Ice Tea Pêche 25cl

Jus de fuit Pampryl 25cl (Orange, Ananas, Pomme, Abricot)
Fanta orange 25cl

Eau Plate Naturelle 1 litre
Eau Gazeuse 1 litre

Apéritifs
Verre de sangria 25cl

Sangria 50cl

Sangria 1 litre
Bière sans alcool 25cl

Bière pression 25cl - Mil.Lenari Blonde
Bière pression 50cl - Mil.Lenari Blonde
Adjuvant sirop
Bière artisanale " Bière du Canigou"
Blanche, ambrée 33 cl
Ricard 2cl

Byrrh 8cl

Muscat de Rivesaltes 8cl

Banyuls rouge 8cl

Get 27 4cl

Baileys 4cl

Whisky Clan Campbell 4cl

Martini blanc/rouge 6cl

Gin 4cl

Vodka 4cl

Campari 4cl

Spritz à l’Apérol 
Supplément cassis / soda

Digestifs
Marc de Banyuls 4cl

Armagnac 4cl

Calvados 4cl

Cognac 4cl

Mirabelle 4cl

Poire 4cl

Rhum Diplomatico 4cl

3,60€
3,80€ 
3,80€
2,00€
3,90€
3,80€
3,60€
3,80€
2,50€
2,60€

4,90€ 
9,00€
15,00€
3,20€
3,50€
5,80€
0,20€

7,00€
2,50€
4,50€
4,50€
4,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
8,00€
1,00€

6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
7,00€



Les Vins
Nos vins peuvent se découvrir et se déguster
au verre 12,5cl

Pichet 25cl IGP Côtes Catalanes •DePrade Jorda
Pichet 50cl IGP Côtes Catalanes •DePrade Jorda
Pichet 1L IGP Côtes Catalanes •DePrade Jorda

Domaine de Caylus 75cl Villeneuve-Les-Béziers
IGP Pays d’Hérault Bio 

Rosé •
Un vin gourmand, frais et légèrement minéral. Idéal
pour l’apéritif et plateaux de charcuterie.
Pinot

Blanc • 
Médaille d’or challenge millésime Bio
Un vin droit vif, rond et élégant.
Chardonnay avec une légère touche de Colombard

Prémices 75cl DePrade Jorda • Côtes Catalanes
Blanc/Rouge/Rosé • 
Des vins portés sur le fruit, la fraîcheur et la légèreté

Insolent 75cl DePrade Jorda • Côtes Catalanes
Blanc/Rosé •
Des vins gourmands et fruités à consommer plutôt en
apéritif.

Petit Innocent 75cl DePrade Jorda 
• Côtes Catalanes • Rouge •
Vin léger sur le fruit avec une belle finesse.

Tradition 75cl domaine DePrade Jorda 
AOP Côtes du Roussillon

Blanc • 
80% Macabeu et 20% Grenache Blanc, Courte macération
pelliculaire et fermentation à basse température.
Rosé • 
90 % Syrah, 10 % Grenache gris. 90 % Syrah, 10 % Grenache
gris. Courte macération pelliculaire. Fermentation à basse
température (15°c). Mise en bouteille précoce.
Rouge • 
60% Syrah, 30% Grenache Noir, 10% Carignan. Élevage de
8 mois en cuve puis affinage de 6 mois en bouteilles.

Boissons chaudes
Café
Café allongé
Café double
Irish coffee
Cappuccino
Thé & infusion

3,80€
5,50€
8,50€
12€

16€

17€

17€

18€

18€

23€

1,95€
2,10€
2,90€
8,00€
3,00€
2,50€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé


