\ 3,50%
irop a L’QOLU, (Grenadine,Orgeat, Fraise, Péche, Citron, Menthe) 2 ,OCQ
Perrier 33< 3,90%

Ice Tea Péche 25 3,90%
2‘. 28 (Orange, Ananas, Pormme, Abricot) 3,60Q

QV\EQ orange 3
émillante Naburelle 1 Likre
émillante Grazeuse 1 litre

erre de sangria

angria o<
| iére sans alcool 28<
| :.ere. ression 28 - Mil.Lenart
Riere pressmh soct - pmil.Lenart
A c&Juvav\E sirop

Ricard 2<

Rurrih ¥t

Muscal de Rivesaltes g<

Armaghnac 4
alvados 4-<

Rhum bi.pto matico 4




Les Vins

Nos vins peuvent se découvrir et se déquster
au verre 12,8 3,70%

?@che& 28 1P Cbles Catalanes eDePrade Jorda &
?QCkQ& so°l 1P Coles Catalanes eDePrade Jorda fg
Pichel 1L 167 Cotes Cakalanes eDePrade Jorda li

£

Domatiine de Cauylus 75 Villeneuve-Les-Béziers
IGP Pays d’Hérault Bio

Rosé o 16€
Un vin gourmand, frais et Llégeérement minéral, Idéal

pour L'apéritif et plateaux de charcuterie,

inot

Rouge o 17%€
Un vin rond, frais et puissant en bouche aux ardmes

de fruits rouges. Idéal avec les viandes rouges, grillades

ek fromages.

Merlot

Llanc e Médaille d’or challenge millésime Bio
Un vin droit vif, rond et élégant.
"ho.rciovmo.j avec une Légére touche de Colombard

?T’éMECQS 76 DePrade Jorda e Codtes Catalanes 17€
lanc/Rouge/Rosé o
Des vins portés sur le fruil, la fraTcheur et la légéreté

Insolent 75¢ pePrade Jorda ¢ Cotes Catalanes 1¥<€
Llanc/Rosé o

Des vins gourmands et fruités & consommer plutdt en
péritif,

Tradibion 75 domaine DePrade Jorda
AQP Cobkes du Roussillon

Blanc e
%0% Macabeu et 20% Grrenache Blane, Courte macérakion
pelliculaire et fermentation a basse Eempéra&ure.
Rosé o
% Syrah, 10 % Grenache gris. 90 % Syrah, 10 % Grenache

ris. Courte macération pelliculaire, Fermentation a basse
Eempérature (15°¢). Mise en boukeille précoce.
Rouge o »
60% Syrah, 30% Grrenache Noir, 10% Carignan. Elevage de
¥ mols en cuve puis affinage de & mois en bouteilles,

d'alcool est dangereux pour la sante



